
RIBERA DEL DUERO
D e n o m i n a c i ó n  d e  O r i g e n



UN  LUGAR  MÁGICO
Bodega Raíz de Guzmán es un lugar único y especial, donde descansan 

alrededor de 500 barricas de roble francés y americano en las que 
elaboramos nuestros vinos. Un túnel de casi 1 km de largo guarda el mejor 

secreto de los Vinos Raíz. Además de nuestro pequeño Hotel Boutique, ideal 
para descansar, relajarse y disfrutar de nuestros vinos. 

Tradición y respeto desde 1998.



NUESTRAS  RAÍCES  NOS  

REPRESENTAN
Nuestras raíces están en la localidad burgalesa de Roa de Duero y sus 

alrededores. La altitud a la que se encuentra y las diferencias condiciones 
térmicas típicas de la zona durante la maduración de las uvas son 

responsables del carácter de nuestros vinos. 

Raíz no sería Raíz sin Ribera del  Duero.



EL  DIAMANTE  DORADO



Cayetana Santos es la propietaria de 
Bodegas Raíz de Guzmán y Quesos 

Páramo de Guzmán. 

“Somos una pequeña bodega, 
trabajamos duro y nos involucramos, 

nos gusta nuestro producto y creemos 
en él.” 

“Somos inconformistas, en el sentido 
más positivo de la palabra, y esa es la 

clave del éxito. En Raíz siempre 
aspiramos a más”



En Bodegas Raíz de Guzmán contamos con 25 hectáreas de viñedo propio, 
además de parcelas seleccionadas en localidades como Pardilla y Moradillo donde la 

altitud y la riqueza de los suelos crean vinos de gran expresión, arraigando nuestros 
vinos a la tierra. 

Los tiempos de cosecha y transporte de uvas se reducen al tener el viñedo cerca de la 
bodega. Esto ayuda a preservar la calidad de nuestras uvas. 

Viticultura Sostenible 
Nuestro viñedo produce menos de 4,000 kilos por hectárea al año. Las tareas 

de la viña se realizan de manera natural, minimizando el uso de productos 
químicos y herbicidas. 

La importante oscilación térmica entre el día y la noche hace que la maduración sea 
más lenta, y por lo tanto obtenemos vinos con mayor acidez, más aromáticos y con una 

carga fenólica signi�cativa.



Altitud  del  V iñedo  
Entre los  820 y 1020 
metros sobre e l  n ive l  

de l  mar. 

Suelos  
Arci l las  férr icas y a  part i r 

de 900 metros , arc i l las  
arc i l losas con abundante 

grava. 

Edad  del  V iñedo  
25 hectáreas de v iñedo 

propio entre  25 y 55 años.

I ÑEDOS



Our roots are in the Burgos town of Roa de Duero and its surroundings. 
The altitude at which it is located and the thermal di�erences typical of the 
area during the ripening of the grapes are responsible for the character of 

our wine. 

Raíz would not be Raíz without Ribera del  Duero. 

ENDIMIA  MANUAL  
La cosecha siempre se realiza durante el día y se lleva a 

cabo manualmente en cajas de 15 kg, que entran 

rápidamente a la bodega para evitar la oxidación.



DOBLE  SELECCIÓN
Inmediatamente después de la cosecha, las uvas llegan a la bodega en 

condiciones óptimas. 

Nuestras uvas pasan por una doble selección de racimo y grano en la mesa de 
selección, separando cualquier racimo y grano que no cumpla con los exigentes 

criterios de madurez, salud y limpieza.



ELABORACIÓN
Preparamos cada parcela por separado para respetar la tipicidad de los 

suelos. 

La fermentación alcohólica se realiza de manera espontánea con 

levaduras autóctonas, esto es posible gracias a la salud de las uvas. Este 

proceso natural permite una mínima intervención y mantiene la tipicidad 

de nuestros suelos y viñedos, consiguiendo una mayor diferenciación.



FERMENTACIÓN  MALOLÁCTICA
Previamente se realiza la fermentación maloláctica parcial en depósitos 

de acero inoxidable de 225 litros y barricas de roble francés a 

temperatura controlada. 

El manejo cuidadoso de la madera le da a nuestros vinos frescura, 

equilibrio y elegancia.



EN E ECIMIENTO

En la bodega hay 500 barricas de las tonelerías más prestigiosas. 

El 80% de ellas son de roble francés y el 20% de roble americano.



RAIZ  NO  ES  SÓLO  UN  NOMBRE

Es el nexo de unión que une todos los valores de nuestra bodega en 

Ribera del Duero: Tierra, Raíces, Tradición, Pasión. Nos dedicamos con 

esfuerzo e ilusión a conseguir la excelencia en todos nuestros vinos. 



Mapi Melado es la enóloga de 
Bodegas Raíz de Guzmán. 

“El vino nace de la tierra, pero se 
hace con el corazón, con esfuerzo, 

con alma, con dedicación.” 

“Tenemos un reto importante entre 
manos, a la adaptación climática hay 

que sumarle un nuevo modelo de 
consumo, un cambio hacia la frescura 
y la extracción medida, con vinos más 
ligeros, pero siempre con elegancia, 

complejidad y sin perder el estilo.”





RAIZ VOY OLÉ
“Fruta, personalidad y frescura”










